Wild und Herhst Spezialitaten:

Vorspeise:

Aromatisch cremige Kiirbissuppe
Herbstliche Wald-Pilzcremesuppe
Niisslisalat an Balsamico Dressing

Garniert mit Holzen Wild Trockenwurstscheiben, Trauben, Baumnussen,
Ei und Brotcréutons

Nidair Vorspeise
Herbstliche Wald-Pilzcremesuppe

dazu Nusslisalat mit Balsamico Dressing, garniert mit Holzen Wild Trockenwurstscheiben,

Trauben, Baumnissen, Ei und Brotcréutons

Hauptgdnge:

Blatterteigpastetli mit cremiger Wald-Pilzsauce
dazu hausgemachte Kirbiskartoffelkugeln, siisslicher Rotkraut,
gedampfter Rosenkohl, karamellisierte Marroni, mit herbstlichen Friichten garniert

Vegetarischer Herbstteller an Wald-Pilzcremesauce
Goldig gebratene Spatzli, sisslicher Rotkraut, gedampfter Rosenkohl,
karamellisierte Marroni, mit herbstlichen Friichten garniert

Hirschpfeffer nach Jager Art

mit Speck, Brotcréutons und Silberzwiebeln

dazu goldig gebratene Spatzli, sisslicher Rotkraut, gedampfter Rosenkohl,
karamellisierte Marroni, mit herbstlichen Friichten garniert

Herbstlicher Wildteller Nidair an Wald-Pilzrahmsauce

Reh- und Hirschfiletgeschnetzeltes
dazu goldig gebratene Spatzli, siisslicher Rotkraut, gedampfter Rosenkohl,
karamellisierte Marroni, mit herbstlichen Friichten garniert

Zartes Rehschnitzel an feiner Honig-Rahmsauce
dazu goldig gebratene Spatzli, stsslicher Rotkraut, gedampfter Rosenkohl,
karamellisierte Marroni, mit herbstlichen Friichten garniert

Rosa gebratenes Hirschfilet mit Haselnusskruste auf Jus
dazu goldig gebratene Spatzli, stsslicher Rotkraut, gedampfter Rosenkohl,
karamellisierte Marroni, mit herbstlichen Friichten garniert

Herkunft: Pfeffer: Nidwalden; Rehschnitzel: Osterreich
Hirschfilet: Neuseeland
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